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\/iNos de la Ribelra sacra

Una vendimia con buenas expectativas

EL CONSEJO REGULADOR DE LA RIBEIRA SACRA CONFIA EN PODER SUPERAR LOS DATOS DE 2017 YALCANZAR
LOS SEIS MILLONES DE KILOS DE UVA DE ALTA CALIDAD, GRACIAS A LAS BUENAS CONDICIONES CLIMATICAS.

OSVINOS de la Ribeira Sa-
cra son cada vez mas de-
mandados, no solo en los
mercados nacionales, sino que
paises como Estados Unidos, Sue-
cia, Noruega o Canada, aumentan

las importaciones de estos caldos.
También se producen mas litros
de vino y, poco a poco, crece su
medallero con reconocimientos a
sus bodegas en los concursos mas
prestigiosos.

Desde el consejo regulador cele-
bran las buenas expectativas que
tienen en la vendimia de este afio.
Se esperan alcanzar los seis milio-
nes de kilos de uvas recogidas entre
las 95 bodegas que pertenecen al

organismo, 500.000 masque el pa-
sado afio. Uno de los factores que
ha beneficiado tanto a la cantidad
como a la calidad son las buenas
condiciones climaticas, especial-
mente durante estas semanas de

recogida con temperaturas que
rondan los 20 grados por el dia y
bajan por la noche, lo que permi-
te mantener las frutas frescas. La
vendimia se ha iniciado en unam-
biente de optimismo.
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La Ribeira Sacra espera
recoger 6 millones de kilos
de uva en la vendimia

INCREMENTO. EL CONSEJO REGULADOR CALCULA QUE SE
RECOLECTARAN MEDIO MILLON DE KILOS MAS QUE ELANO

PASADO GRACIAS A LAS BUENAS CONDICIONES CLIMATICAS rexo:re.

AS BUENAS condiciones
L climaticas ayudaran a que

la Ribeira Sacra tenga este
ano una recolecta superior a la
vendimia de 2017. El presidente
del consejo regulador, José Manuel
Rodriguez, asegura que esperan

manteniendo la fruta frescaen la
recogida. Ademas, durante el afio
las lluvias fueron suficientes pero
suaves, por lo tanto no se daiaron
losfrutos.

El 27 de agosto se iniciaron los
c de maduracion en las vi-

recolectar 6 millones de kilos de
uvaen latemporada que acabade
iniciarse, medio milléon masqueen
laanterior, que sequedéenlos 5,5
millones de kilos.

Ademas de obtener una mayor
cantidad de uvas, éstas son demuy

fAas para determinar los plazos de
esta temporada. Desde el consejo
regulador apuntaban el pasado
martes como la mejor fecha para
iniciar la vendimia por el punto de
maduracién de las uvas, adn asf,
algunas adelantaron la recogida.

secha vinicola de la Ribeira Sacra
este afo, aunque la mayor parte
de la produccién se concentra en
solocincodeellas. Un 93 por ciento
delauvarecogida sera destinadaa
la produccién de vino tinto, mien-
tras que los blancos solo suponen
el siete por ciento restante. Se tra-
ta principalmente de uva mencia
parael tinto y la variedad godello,
seguida del albarifio, en el caso de
los blancos.

PRECEDENTE. La cosechade 2017

lador de Riberia Sacra.

buena calidad. Se debe a quedu- | Esperan que los trabajos de reco- | alcanzé la maxima categoriaen | los 3,6 millones delitros devino, lo Iniciada la vendimia, el conse-
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POR SU CALDO ESTRELLA Muestra una abundante lagri- Finca Cuarta tiene un gran me-

ma. Conelevada intensidady dallero que aumento hace unas se-

tonos muy frutales, se aprecian manasen el concurso Intemnational

ABODEGAFincaCuartaBo-  manoamano. las uvas negras potentes, Wine Awards con dos medallas de

degas y Vifiedos de Rubén Estos nuevos caldos estan rea- licorosasy maduras. Notas plata, una para el vino mencia y

Moure ha entrado en el  lizados en barrica de roble francés herbdceasy de tierra himeda otra para el godello. Compitieron

mercado vitivinicola con fuerza.  conuna cuidada y mimada elabo- sobre un fondo balsdmico, le con casi 2.500 vinos de 35 paises

Moure, gerente y endlogo de esta
bodega, lleva desde muy joven tra-
bajando en el sectordelvino, loque
le ha permitido situar a esta bode-
ga como una de las principales de
lazonadelaRibeira Sacra, subzona
ribeiras do Mifio.

En este inicio, Finca Cuarta Bo-
degas y Vifiedos, ubicada en te-
rrenos del concello de Sober, vaa
poner a la venta una nueva linea
de tres vinos de autor, segiin con-
firmaron desde lamarca. Su disefio
sorprenderd al consumidor por su
etiqueta, que rompera con la linea
habitual. Estos vinos, realizados
con la variedad de uva souson,
raspén de mencia y un despalilla-
do, también de mencia, realizado

racién. Los consumidores todavia
tendrén que esperar unos meses
para poder comprarlos y degus-
tarlos, yaquenosaldranalaventa
hasta finales de este afio.

Finca Cuarta Bodegasy Vifiedos
inici6 el pasado juevesla vendimia,
que sedestinara principalmenteal
producto estrella de la casa, el Fin-
caCuarta, aunque también se ten-
drdn en cuenta las nuevasincorpo-
raciones que se daran a conoceren
unos meses.

Esta bodega mantiene su vino
mas demandado, el Finca Cuarta,
elaborado totalmente con uvas
mencia procedentes de cepas con
mas de 50 anos y ubicadas en lu-
gares estratégicos. Los vifiedos se
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dan complejidad al caldo, que

. contrasta con un ligeroespe-

ciadoy sutiles toques florales.
Esunvino de buena entrada,
con un paso ligero, agil y suave. -
Suacidezes muy bienay sus
taninos, ligeros. Su combina-
cién esté bien construida. Es
equilibrado, vivoy camoso.
Elvino Finca Cuarta tieneun
granfinal con leveamargor,
pero muy agradabley persis-
tenteal dejar matices de frutas
licorosasy fragantes florales
enelretronasal. Setrata, en
definitiva, de unvino redondo,
sin aristas, y mas sutil en boca
queen nariz.

como Argentina, Brasil o Austria.
En la valoracién tienen en cuenta
1a elaboracién, contribuir a la di-
fusion de la cultura del vino y del
consumo razonable, o potenciar
la produccion.

Dos importantes reconoci-
mientos que se suman a otra
plata obtenida en el certamen de
Lyon 2016, la de Bacchus 2015, 90
puntos y cinco estrellas en la Guia
Pefiin 2015, la medalla de oro en
el concurso internacional de vinos
de montana 2015y la de plata del
Internacional World Guide 2015,
Ademas el afio pasado recibié la
medalla de plata en el prestigioso
concurso Catavinum World Wine
& Spirirts Competition.




del mes de marzo cuando recupe-
re de nuevo las actividades en las
ferias del vino tanto locales, como
nacionales einternacionales, que
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dan visibilidad a los vinos de la Ri-
beira Sacra. .

Ademas, desde el 2017 organi-
zan con éxito el Festival doVifio da

Ribeira Sacra en el Paseo do Male-
c6n de Monforte. En esta edicién
contaron con numeroso publico
alolargo de toda la jornada y 24

I!ini'as.cn 39

bodegas que promocionaron sus
caldos. Ademas, unavez rematada
lasegunda edicién, laorganizacion
valoré positivamente las vinoru-

epasa

Las uvas son
de gran calidad
y se espera
alcanzarla
excelencia
delacosecha

Laultima
naalcanzo

los 3,6 millones

de litros de vino

Un total de 95
bodegas adscritas
al consejo
regulador
realizan trabajos
de vendimia

tas programadas por los rios Sil y
Mifio en las que recorrieron distin-
tas areas de vifiedos y disfrutar de
otros atractivos.
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Un legado
familiar
en las cepas

ADEGAS AMEDO. TODO EL
PROCESO ESTAREVISADO
POR LOS PROPIETARIOS

ASCEPASde Chan-

tada son histéricas

y dan uvas de cali-
dady, con especial maes-
tria, practicamente todas
las familias del municipio
las convierten envino. De
esos caldos partid lafirma
Amedo, una bodega que
se posicioné en el merca-
doen 1997 con unagran
construccién en San Fiz
que llama la atencién por
sus dimensionesy su mo-
derna tecnologia.

Se encuentra rodeada
de vifiedos y estd en la
carretera de Chantada a
Monforte, con vistas Gni-
cas al Mifio. Ahi es donde

se encuentran las princi-
pales plantaciones de la
bodega. De cada unade
ellas se hace una selec-
cién segun las variedades
y su maduracién para
presentar diferentes ela-
boraciones, tales comoel
blancoAs Gloriasylos tin-
tos Amedo, Pero Bemaly
Pero Bernal Seleccin.

Amedo otorga gran
importancia al cuidado
de la vifia y la vendimia.
Seleccionan la uva del vi-
fiedo rodeados de familia
yamigos. En la bodega los
productos pasan por dife-
rentes fases que se hacen
€on esmeroy mimo.

PERO BERNAL

Zona: Chantada.
Maridaje: Cocido
galllego, pulpoéfeirao
postres.

Grados: 12,5
Temperatura de
consumo: 15 grados
Rojo granate, profundo,
con buena capay ribete
viol&ceo. Destaca por su
estructuray taninos.
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Condado
Sequeiras,
el elegido

CONDADO DE SEQUEIRAS.
CUENTA CON UN AMPLIO
MEDALLERO INTERNACIONAL
ABODECAencar-  de Lyon. Por su parte, el
gada de elaborar  tintoyel de barrica tienen
los reconocidosvi-  la medalla de plata Cata-
nosconlamarcaCondado  vinumy el tinto también

de Sequeiras, en Campo-
rramiro, abrié sus puertas
en 2003. Desde entonces
se produjo un salto im-
portante en la subzona
de Chantada gracias a
las numerosas medallas
y otras condecoraciones
que se pueden ver en el
espectacular lagar.

En 2018 el blanco fue
reconocido en el concurso
deVinos Extremos Cervin,
celebradoen Italiaylogra-
ronlamedalladeplataen
el Concurso Internacional

recibié la medalla de plata
en el Concurso de Peque-
nas denominaciones de
Origen.

La bodega busca un
producto de calidad basa-
do en un trabajo meticu-
loso desde la propia cepa.

La elaboracion de los
vinos se realiza minucio-
samente e incluso las bo-
tellas y otros elementos
son tenidos muy en cuen-
tay en consonancia con
el lema de la empresa: A
veces es facil elegir.

CONDADO DE
SEQUEIRAS
BARRICA

Zona: Chantada.
Maridaje: Cames
blancasyrojas.
Grados: 13
Temperatura de
consumo: 17 grados
Cereza, notas de frutas
rojas maduras y especies.

La tradicion
en 35.000
botellas

LOSADA FERNANDEZ. ELVINO
DE ESTA BODEGA SE BEBE CADA
VEZ MAS EN EL EXTRANJERO

ON SEIS hecta-
reas de extension
y una produccién
anual de 35.000 botellas,
la bodega de Losada Fer-
nandez, conlamarca Don
Ventura, exporta casi el
70 por ciento de su vino.
Elrenombre de este caldo
* es el de un producto que
supera frontera. Estados
Unidos o Australia son
algunos de los destinos
donde estan los paladares
masalejados delaRibeira
Sacra que optan poruna
botella de Don Ventura.
El caldo se elabora en
una bodega de caracter
familiar, que comenz6 a
comercializar sus produc-
tos en 1999, Fue cuando
seprodujo el despegue de
una tradicién vinicola de

varias generaciones en
Pantén.

Los vifiedos estan en
Doade, Amandiy Balboa,
en las laderas de los rios
Mifioy Sil, donde seimpo-
ne la vendimia al detalle
paraobteneruvasdegran
calidad.

El Don Ventura es un
vino de sabor intenso,
que permite degustar la
fruta. Frescuray volumen
acompanan al paladaren
unviaje quellevaalomas
profundo de la Ribeira
Sacra.

El New York Times y
Wine Advocate aluden
a este vino que estd en
restaurantes como el 99
Sushi o DiverXO, porque
combina muy bien con la
cocina japonesa.

DON
VENTURA

Zona: Ribeiras do Mifio.
Maridaje: Gastronomia
gallega en general.
Grados: 13.

Temperatura de
consumo: 15grados
Vino sorprendente por
sus peculiares notas de
frutas rojasy de hueso.
Redondo, de trago largoy
que termina con un toque
muy sabroso.

Primer vino
vegano
de Galicia

VIA ROMANA. LA BODEGA
MEZCLA EN SUSVINOS
TRADICION E INNOVACION
IAROMANAAde-  de sellar la credencial, se
gaseVifiedos,bo-  les ofrece Via Romana
degaamparada anadamencia 2016.
porlaD.O. Ribeira Sacra Este es un vino, elabo-
en la subzona de Chan-  radoenla propia bodega,

tada, inici6 la vendimia el
martes. Las expectativas
son las de repetir la cose-
cha de la pasada tempo-
rada en la uva godello y,
en el caso de la variedad

mencia, el endlogo dela

bodega, Oscar Gonzélez,

confirma una bajada res-

pecto a 2017 provocada
por el mildiu.

Via Romana esta sien-
do un destino muy de-
mandado porenoturistas
que desean conocer qué
eslaviticultura heroica. A
ellos también se le suman
los peregrinos del Camino
de Invierno que, ademas

ha sido recientemente
galardonado con oro en
el Mondial des Vins Extré-

mes, cellebradoen Italia. -

Via Romana es una
bodega familiar, con ori-
gen en 1940, que siem-

- prese ha distinguido por

la calidad de sus vinos al
emplear procesos como
la poda en verde, la selec-
ciénylavendimia manual
buscando, al mismo tiem-
po, lainnovacién.

Suscaldos cuentan con
el distintivo de Galicia Ca-
lidadey hanlogrado certi-
ficarel primervinovegano
gallego.

VIA ROMANA
ANADA
MENCIA

Zona: Chantada.
Maridaje: Carnes rojas,
legumbres o setas
Grados: 135
Temperatura de
consumo: 15 grados

De color rojo picota y olo-
resintensos a fruta roja,
pimienta negray bayas de
enebro. Buena acidez..



SABADO 29 DE SEPTIEMBRE DE2018
ELPROGRESO

EE.UU. liderala
exportacion de
Ribeira Sacra

MERCADO DEL VINO. TAMBIEN SUECIA,
NORUEGAY CANADA APUESTAN.POR LOS
VINOS NACIDOS EN ESTA ZONA eorrc.aroros aep

STADOS UNIDOS lidera el

mercado exterior de los vi-

nos de la Ribeira Sacra. En
2017 se exportaron casi 635 hec-
tolitros de los caldos nacidos en la
ribera de los rios Mifioy Sil. La cifra
es inferiora la de 2016, pero sigue
estando muy por encima del resto
de paises.

La lista la siguen dos paises nér-
dicos, Suecia y Noruega,que reci-
ben 263y 115 hectolitros respec-
tivamente. Estos dos paises no se
incluyenen los primeros puestos de

la lista elaborada por la consultora -

internacional Wine Intelligence en
su informe ‘Global Compass'’ para
catalogarlos mercados intemacio-

nales del vino mas atractivos incor-
porando medidas econémicas, el
mercado del vino y el comporta-
miento del consumidor. ;

En la cuarta y quinta posicion
destacan Canadd yAustralia. El pais
americano recibié 102 hectolitros
de vino de la Ribeira Sacra, mien-
tras que el mercado australiano,
que comenz6a vender testimonial-
mente en 2013, se hizo el pasado
ano con mas de 10.200 litros.

Uno de los paises que mas ha
crecido en la venta de caldos con
denominaci6n de origen Ribeira
Sacra, que triplicé los datos del
periodo anteriory alcanzé los 76
hectolitros.

]
Cata de vinos con D.O. Ribeira Sacra en el Salon Gourmets de Madrid. ™+«

El caso contrario es el vecino
Alemania. La Ribeira Sacra apenas
acerca al pais germano 29 hectoli-
tros de su vino, frente a laos 78 del
ano 2016, y sinembargo la consul-
tora Wine Intelligence considera
este pafs como el segundo mas

interesante para el mercado inter-
nacional del vino.

También China es un referente
en el mercado del vino de la ribeira
del Mifio y del Sil. El afio pasado el
pais asiatico absorbié 7.422 litros
devino, lo que permitié dara co-

\

nocer mejor estos caldos.
Aln asi, las exportaciones no
son comparables con el mercado
. dentro del territorio espariol, que
sigue teniendo como principal
consumidor de vino Ribeira Sacra
aGalicia. 2
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Ribeira Sacra,
orgulio galego

COLABORACION _

POR XOSE
MOURINO CUBA
MEMBRO DAACADEMIA GALEGA DE
GASTRONOMIA

ECIA Berdyaev: «Asatisfac-
cién é un progreso perma-
nente» e nesas estamos
dende hai tres décadas, naqueles
comenzos da recuperacion vitivi-
nicola das concas do Mifio e do Sil.
Obviamente, foi mais tarde cando
se bautizou esa drea produtiva co
nome Ribeira Sacra para acadara
denominacion dos Vifios daTerra.
ARibeira Sacra tivograndifusion
grazas & producion deviioeaelec-
cién dun nome encadrado na rea-
lidade natural e espiritual. A partir
dosanos noventa foi calando pase-
nifilamente, primeiro na sociedade
galega, despois nas zonas de vifie-
do de Espaia e actualmente a sia
internacionalizacion é un feito.

Os seus vifios diferenciados fo-
ron o detonante e a paisaxe, na-
tural e agraria, o altavoz. Tanto &
asi que me permitirei contar ddas
anécdotas fresquifias destes dias
por diferentes zonas vitivinicolas
de Espana.

A primeira corresponde a unha
conversa cun adegueiro da outra
esquina do pais que, despois deen-
trar na correspondente conversa,
diciame que pasaran un grupo de
chineses pola stia adega e lle confe-
saran que ian estusiasmados coas
paisaxes da Ribeira Sacra,amosan-
dolle diferentes fotos.

Outra, referente a un italiano
que me dicia que nunha repor-
taxe daVolta Ciclista a Espafavira
unhas paisaxes marabillosas. Ex-
pliqueille que se trataba da zona
de Ribeira Sacra onde se producia
ademais vifio. Gustoulle o feito e
dixo que a sdia proxima viaxe seria
aestelugar.

Todas estas anécdotas son ex-
presién de que a Ribeira Sacra
desborda o vaso coma espuma
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da cervexa, polo que se entende
o proxecto de intentar acadar o
recofiecemento de Patrimonio da
Humanidade. Proxecto no que se
recollen mais concellos e que debe
aclararse porque hai xente & que
confunde tal cuestion.

Neste intre, 0 nome de Ribei-
ra Sacra é unha boa marca onde
empezan os seus consumidores
a apreciar os alicerces nos que se
apoiaba nos seus comenzos: pai-
saxe, arquitectura civil e relixiosa
e toda a sinerxia de posibilidades
turisticas. O vifio e a paisaxe —ben
entendido, que sinagricultura non
seria 0 mesmo- van por diante,
pero todo esta interelacionado e
asi debe considerarse se queremos
avanzar a maior velocidade e de
forma segura.

Postos a porier peros podiamos
facelo, pero adiquémonos a cons-
truir, sobre todo cando os ecos che-
gan foradas nosas fronteiras, polo
que, a modo de sintese, debemos
insistir na necesidade de facer mais
esforzo no paquete agroturistico.

Oseusifiificado traduciriase nunha
diversidade agraria da zona para
mellorar as economias familiares
ea paisaxe natural. Unha accién

turisticaa todos os niveis de forma
que se mellorara a arquitecturaen
xeral e os ncleos rurais en parti-
cular, sendo a parte hosteleira e

El poderdela
uva mencia en
el VVina Vella

VIRXE DOS REMEDIOS. LABODEGA
DESTACA POR LA MIMADA ELABORACION
DE DOS VARIEDADES DEVINAVELLA
ELABORADAS CON UVA BLANCAYTINTA

N EL CONCELLO de O Sa-

vifiao crecen, desde 1992,

los vifiedos de Diomondi
propiedad de la bodega Virxe dos
Remedios. La familia propietaria
de esta empresa trata con mimo
su produccién con el objetivo de
mantener la tradicion vitivinicola
de susancestrosy pensando enun
futuro para sus vides.

Situada en pleno corazén dela

Ribeira Sacra, las cepas se benefi-
cian de la sintuacion geogréficay
de los maltiples microclimas de la
zona que permite que la calidad
delauva cultivada crezca notable-
mente.

Los tintos de Virxe dos Remedios
son representativos de la subzona
Ribeiras do Mifio, en donde influye
mucho las temperaturasy el volu-
men de lluvia. Vina Vella tinto es
un vino monovarietal, creado en

su totalidad con uva mencia, en el
que destaca su color granate con
tonos violaceos y aromas a frutas
maduras, principalmente a frutos
rojos.
Los caldoscreados en la bodega
Virxe dos Remedios se presentan
con lamarca Vifia Vella. El blanco
se elabora con el 60 por ciento es
uva godello; el 20 por ciento, alba-
rifio y el 20 por ciento restante es
treixadura. En este caso es un vino
amarilloy de sabores frescoyequi-
librado, que se complementa con
un olor limpio e intenso y aromas
defruta fresca con pequefias notas
florales.
Virxe dos Remedios selecciona
cuidadosamente cada una de las

_ uvas que se extienden por las la-

deras con elevadas pendientes de

" la Ribeira Sacra, lo que hace que

tenga que ser un cultivo recogido

VINA VELLA
TINTO
Zona: Diomondi.

Maridaje: Gastronomia
gallega en conjunto.
Especialmente combinable con
pulpoy carnes.

Grados: 13.

Temperatura de
consumo: 15 grados.

Tinto monovarietal de mencia
de color rojo granatey ligeros
tonos violaceos. Ademas tiene
notas brillantes. Es muy varie-
-talen nariz con conaromasa
fruta madura, predominando
lafrutaroja. Tiene notasa
frutosoy es un olor limpio. -
Ademés, su estructura es equi-
libraday carnosa. El Vifa Vella
tinto tiene taninos de fruta
madura bien redondeado. Es
unvino delicado en los olores
retronasales, donde de nuevo
resaltaia variedad de aromas.
Lasuvasmencia nacenen la-

4 ~deras conun 50y 70 por ciento

deinclinacion. Sufermentacion
selleva a cabo en depositos de
acero inoxidable, con levaduras
autdctonasy una temperatura
de 24 a 28 grados. Durante
este proceso se realizan dos
remontados diarios de 30 mi-
nutos cada unoy el tiempo de
maceracion se alarga durante 3
04 semanas.

manualmente.

Susinstalaciones, de 450 metros
cuadrados, cuenta con avanzados
sistemas de produccion, elabora-
ciény embotellado de vino, con
capacidad para producir 130.000
litros, que permite crear caldos de
gran calidad.

Estoesunaimportanteapuesta
porel presentey futurovitivinicola
delazonaque les permite desarro-
llar una gran extension de cepasy
recursos umanos.

Los vifiedos de Virxe dos Re-
medios acupan cuatro hectareas
repartidas en pequenas parcelas.
Enellas, la bodega prima la calidad
frenteala cantidady sefialaun ho-
rizonte a la marca. Afo tras afno,
Virxe dos Remedios ha mantenido
lamisma linea de trabajo, loqueles
ha permitido crecer en el mercado
y, al mismo tiempo, aumentar la
presencia de susvinos en premios,
concursos y catas nacionales e in-
ternacionales.

El Gitimo galardén lo recibieron
en Mondial des Vins Extrémes, ce-
lebrado en Italia el pasado mes de
julio. El Vifia Vella blanco fue reco-
nocido con la medalla de oro. Por
su parte, Vifia Vella mencia recibié
dos afios consecutivos, en 2012y
2013, el Acio de Ouro de ladenomi-
nacién de origen RibeiraSacraenla
Cata de Vinos de Galicia organiza-
do porla Xunta de Galicia.

EI 90 por ciento de los vinos dis-
tribuidos por esta bodega se que-
dan en Galicia. En Espaiia las ven-
tassuponen un cinco por ciento de
y, el resto, se exportaa paises como
Estados Unidos, Escocia, Alemania
oPolonia.



gastronémica algo que nos pide a
internacionalizacién.

Sen dibida que as administra-
ciéns que tefian relacion coa viven-
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da e 0 solo, deben ter a suficiente
sensibilidade para que os niicleos
sedesenvolvan e nonactuardexei-
to que se pase da situacion «non

existo»a converterse en donas das
pegas, porque normalmente existe
unha lifia ecléctica que é a do sen-
tidifio, que normalmente da bos
resultados sociais.

Con respecto a gastronomia,
non seria xusto deixar de sinalar
que houbo adegas que apostaron
porela en épocas dificiles, pero non
chega esa aposta para as expecta-
tivas da Ribeira Sacra sobre todo
actuando en coordinacién. Coordi-
narse de forma activa entre o sec-
tor privado e as administraciéns
resulta basico. Poriso éinteresante
aplicar aquel dito anénimo: Deixa
de esperar que as cousas pasen,
sae a fora efaique pasen.

Por experiencia sabemos que
non é o mesmo «non estar en
contra de algo» que «espérar que
outros ofagan». Enambos os dous
casosas malas intencions non exis-
ten, pero os resultados son distin-
tos en cada un deles.

De calquer xeito a Ribeira Sacra
segue a acadar cotas mais altas,
pero con todo iso precisa apoios.
Lembro de forma nitida cando nos
comenzo 0s desexos eran asentar
aquelas adeguifias para poder res-
pirar, para que despois serviran de
reclamoaoutraszonas galegascon
mais poderio e asi chegara que se
internacionalizara a sta producion
con instalaciéns foraneas.

Case estamos neste derradeiro
punto a pesares das dificultades
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orogréficas, porque daqueles co-
menzos xurdiron adegas como
Rectoral de Amandi, Regina Via-
rum e Ponte da Boga, que se ache-
garon con espiritu de expansion,
namentres adegas mais pequenas
apostaban por unha calidade pro-
funda que foi o golpe de gracia para
promocionara Ribeira Sacra.

Hoxe, ese suceder defeitos, sirve
de atraccién para novos proxectos
vitivinicolas que verien como anel
ao dedo para empurrar outros
proxectos complementarios de
orixe agrario, fundamentais para
soster este éxito.

Os ventos do sur, ademais de
traernos calor, achegan rumores
de peso sobre unha ampliacién
importante dunha adega ubica-
da na zona ourensa, que axudara
ademais 4 supervivencia dun pobo
fermoso de Espaiia como é Castro
Caldelas e seguro que activara mais
todoa area daTeixeira.

Se calquer proxecto é motivo de
satisfacion, sen diibida para quen
escribe hai un que lle enche espe-
cialmente. Dende hai moitos anos
cando revisabamos a posible area
de proteccién da Ribeira Sacra,
descubrin unha adega enestadode
abandono que me chamara moito
aatencién. Tratabase do Priorato
de Pantén, a que fixen referencia
moitas veces coa ilusion de que al-
guén se acordara dela para pofela
en funcionamento. Velai que por

especial

finunempresario oriundodazona,
pero feito fora dela, tomou a deci-
sién de porier unha explotacion de
vinedos, de aproximadamente 300
hectareas, e recuperar a devandi-
taadega. Creo que o proxecto leva
parello algo de restauracion, outra
das mifas teimas.

Sen dibida habera xente que
non estara en sintonia, pero coido
que estamos nun intre de dar o se-
guinte salto cualitativo en adegas.
Non importa que todo o vifiedo
estea amparado pola Denomina-
cién de Orixe ou non, porque é un
proxecto completo para un con-
cello despoboado, debe axudar &
conservacion do patrimonio nun
concello eminente rico nese as-
pecto e tamén recupera areas que
foron de vifiedo que non tefien por
que perderse, teima que defendo
totalmente convencido.

Esesaires da Ribeira Sacra estan
ledos e, nesta época de vendimar,
parece que piden festa da vendima
de forma potente porque, ainda
que algo se move nese aspecto, 0
corpo parece que nos pide mais.
Tempo teremos de falar destes te-
masfesteirosqueagoraaxenteten
abondo coa colleita.

Amigos, haiunha fraseanénima
que di: Somos o que facemos, non
0 que pensamos nin o que senti-
mos, e na Ribeira Sacra sinto que
pensamos ben porque os feitos fa-
lan por si soios. Boa vendimal

llos desta terra
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